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20 ars madglaede pa menuen! I dag starter madfestivalen
Copenhagen Cooking

Ventetiden er endelig forbi — i dag starter rets miske mest velsmagende festival. I aften deekkes der
nemlig op til madfestivalen Copenhagen Cooking 2024. Festivalen, der i ar fejrer 20-irs jubilzeum,
lover 10 dage fyldt med gastronomiske oplevelser, der bide skal fortrylle sultne Kebenhavnere og
besogende fra nar og fjern.

Mere end bare en festival

Forestil dig en by, hvor hver dag er en fejring af madglade. En by, hvor gastronomi er en integreret del af
byens sjel. Og en by, hvor du kan smage pa kulinarisk arv, opleve nye traditioner, mens de bliver skabt, og fa
et glimt af fremtidens madscene, hvor innovation og tradition gar hind i hand.

Copenhagen Cooking er ikke bare en festival, men en fest for sanserne. Fra 16. — 25. august forvandles
Kebenhavn til et kulinarisk mekka, nér byens kokke, restauranter, madhandverkere, fedevareproducenter og
madengagerede gar sammen om at skabe unikke madoplevelser. Og der venter alt fra gourmetmiddage med
Michelin-kokke, til street food, workshops, talks, yoga, street fishing og meget, meget mere.

“Vi er utrolig begejstrede for at kunne byde velkommen til endnu en udgave af Copenhagen Cooking.
Gennem to artier har festivalen udviklet sig til en vigtig del af Kebenhavns gastronomiske identitet, og igen 1
ar har vi lagt os i selen for at sammensette et program, der virkelig hylder innovation, tradition, arv og
inspiration. Det hele starter i dag og vi glaeder os helt vildt til at byde de forste gaester til bords”, fortaller
Katja Seerup Clausen, der er festivalchef for Copenhagen Cooking.

Arets tema, kal, giver smag til mange af arets arrangementer, der finder sted pa tvaers af hovedstaden.
Besggende kan se frem til et vald af madoplevelser, der bade udfordrer smagslogene og udvider
horisonterne.

Smagsprever og hejdepunkter fra irets program:

De ikoniske langbordsmiddage

Det kan noget at spise sammen under dben himmel, at dele de mindevaerdige madoplevelser og at se byens
gader pa ny. Derfor er de unikke langbordsmiddage en helt essentiel del af Copenhagen Cooking. Nysgerrige
festivalgaester kan blandt andet kommet med til:

o Middagen pa Gammel Strand, fredag 23. august.
Krogs Fiskerestaurant og Den Grenne Kutter stér bag aftenens menu, og sammen med kultur- og
fritidsborgmester, Mia Nyegaard, sattes der fokus pa baredygtighed i havene.

o Kalossal langbordsmiddag pa Osterfeelled Torv, lordag 17. august.
Meyers teamer op med Teater Republique, og inviterer til langbordsmiddag med kéltema, mens
middagen ogsé krydres af Claus Meyer, der byder velkommen, Signe Egholm Olsen, der leser op -
og Copenhagen Opera Festival, der star for musikken.
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Flandern meder Kebenhavn

Sidste ar var det en keempesucces at invitere vennerne fra Ziirich til Kebenhavn med madhandverkere,
smagspraver og engagerende workshop-holdere, og i ar gentager Copenhagen Cooking succesen. I 2024 er
det nemlig den belgiske region Flandern, der er arets venskabs”’by”.

e Mad bryggeme og bliv klogere pé den belgiske oltradition, nér der inviteres til Lambic ol-smagning
og filmvisning, torsdag 22. august. Oplev en eksklusiv smagning med Brouwerij 3 Fonteinen lige
efter filmen “Bottle Conditioned”.

o Danske og Belgiske stjernekokke sldar sig sammen, sondag 18. august. Kom med til en enestdende
og unik middag, nér danske STUDIO far besog af Michelin-kokken Vilhjalmur Sigurdarson fra
Souvenir.

Oplev en verden af kilrige madoplevelser pa Festivalpladsen

Fra 22. — 25. august rykker Copenhagen Cooking ind pé Festivalpladsen, der i ar finder sted pa Flesketorvet
i Kadbyen. Her venter fire smagfulde dage med workshops, markedsstande, de bedste producenter,
sceneindslag og masser af sol.

o Fejringen af 20 drs madgleede, fredag 23. august.
Kom og ver med til at fejre to artier med nordisk madkultur og gastronomi i serklasse. Copenhagen
Cooking fejrer 20-aret med kéalkage fra kokkelandsholdet, en speendende samtale om “Det Nordiske
Manifests betydning for dig og mig” med Rasmus Munk og Kamilla Seidler, og sé deltager H.K.H
Prinsesse Marie i fejringen, da hun er protektor for festivalen.

o Kail & Ko-scenen, 22. — 25. august.
Mad nogle af landets dygtigste madhéndverkere, lad dig inspirere og fa tips og tricks, nar kokke og
madpersoner besgger Kal & Ko-scenen for at dele erfaringer med- og opskrifter pa grenne, kalrige
retter med mejeriprodukter.

Det praktiske
Festivalen lober fra den 16. — 25. august, og der er stadig ledige billetter til flere arrangementer.
Besgg hjemmesiden og dyk ned i arets program pé: https://www.copenhagencooking.dk/program-2024/

For yderligere information, kontakt:
Agnete Malene Boye

Kommunikation & PR

Telefon: +45 31393264 / +45 27201012
E-mail: agnete@thefoodproject.dk

Om Copenhagen Cooking

Copenhagen Cooking er en arligt tilbagevendende madfestival, der fejrer Kebenhavn som en af verdens
forende gastronomiske destinationer. Festivalen tiltreekker tusindvis af besagende og er en folkelig fejring af
mad, fellesskab og kreativitet.
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